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Sissejuhatus

Rdime- ja kilutoodete arenguvGimaluste uuring teostati EV Pdllumajandusministeeriumi
Kalamajandusosakonna tellimusel perioodil jaanuar 2008.a. — juuli 2009.a.
Uuringu eesmark oli hinnata rdime ja kilu arengupotentsiaali kui toorainet kalatoodete
valmistamiseks.
Rdaime ja kilu arenguvéimaluste uuringu teostas Toidu- ja Fermentatsioonitehnoloogia
Arenduskeskus (TFTAK). Rdime ja kiluproovid kogus ja teostas kalade bioloogilised analiiiisid
Eesti Mereinstituudi Parnu osakond.
Raime ja kilu arenguvdimaluste uuringu kdigus koguti andmed erialakirjandusest, erialamesside
ja konverentside kilastustest, laboratoorsetest anallilisidest TFTAKis ja Eesti Mereinstituudis,
Eesti kalakaitlejate uuringust ning EV Keskkonnaministeeriumi ja Majandusministeeriumi
andmebaasidest.
T66 kaigus esitati vahearuanded uuringu tulemustest aprillis 2008.a., oktoobris 2008.a. ja
veebruaris 2009.a.
R&dime- ja kilutoodete arenguvdimaluste uuring koosneb jargnevatest etappidest:

1) Ulevaade kalandustoodete turutrendidest

2) Euroopa-Ameerika-Aasia kalatoodete analiiis

3) Konservkalatoodete Euroopa-Ameerika-Aasia turgude analiitis

4) Tooted raimest ja kilust ning nende riskide hindamine

5) Ré&ime ja kilu analliUs ja positsioneerimine vorreldes teiste kalaliikidega

6) Kalatoodete erinevad pakendamise viisid

7) Réime ja kilu to6tlemiseks sobivad t66tlemisliinid

8) Raime ja kilu saadavuse analiis

9) Ré&ime ja kilu kvaliteedi parendusuuringud
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Ulevaade kalandustoodete turutrendidest

Kaesoleva todetapi jooksul teostati tood, mis voeti kokku kahes aruandes:
1) Kalaja kalatoodete osa tarbitavas toiduenergias, aprill 2008.a.

2) Ulevaade kalandustoodete turutrendidest, juuli 2009.a.

Kala ja kalatoodete osa tarbitavas toiduenergias t66 tulemused

0 Tarbitav toiduenergia erinevates maailmaosades varieerub suures ulatuses, alates
2400st kuni 3700 kilokalorini inimese kohta paevas.

O Koige rohkem kilokaloreid tarbitakse P6hja-Ameerikas — 3700 kcal
ning teisel kohal on 10%-lise kaotusega Euroopa — 3300 kcal.

O Kdige suurem tarbitava toiduenergia kasv on toimunud Euroopas — 3 % viie aastaga.

0 Taimsetest allikatest saadud toiduenergia hulk on erinevates maailmaosades enam-
vdahem samas suurusjargus, jaddes 2200 ja 2700 kilokalori vahele.

0 Euroopas on kdige suurem taimsetest allikatest parit tarbitud energia hulk, Gletades
2700. kilokalorit. PGhja-Ameerikas tarbitakse taimseid produkte 10,3 % vahem kui
Euroopas — 2400 kcal.

0 Loomsetest allikatest saadud toiduenergia kogused erinevates maailmaosades
varieeruvad trastiliselt, alates 170st kuni 1000 kilokalorini inimese kohta paevas.

0 Pdhja-Ameerikas on kdige suurem loomsetest allikatest parit tarbitud energia hulk,
letades 1000. kilokalorit. Euroopas tarbitakse loomseid produkte samas suurusjargus,
jdddes Pohja-Ameerikale alla vaid ca 100 kilokaloriga.

O Tarbitud toiduenergia hulk inimese kohta on riigiti erinev, alates 3000st kuni 3700
kilokalorini pdevas.

0 Kdige suurem péevane toiduenergia hulk on Ameerika Uhendriikides ja Portugalis,
umbes 3750 kilokalorit.

o Uldine tendents néitab, et arenenud riigid on saavutanud oma maksimaalse taseme ja
tarbitud toiduenergia hulk jaab aastate |8ikes suhteliselt stabiilseks.

0 Taimsetest allikatest périt toiduenergia hulk inimese kohta on riigiti erinev, alates

1990st kuni 3000 kilokalorini paevas.
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Kdige suurem taimsetest produktidest saadud toiduenergia hulk on Tirgis, umbes 3000
kilokalorit.

Loomsetest allikatest parit toiduenergia hulk inimese kohta on riigiti erinev, alates 380st
kuni 1300 kilokalorini pdevas.

Kdige suurem loomsetest produktidest saadud toiduenergia hulk on Prantsusmaal ja
Taanis, umbes 1300 kilokalorit.

Uldine tendents niitab, et arenenud riigid on saavutanud oma maksimaalse taseme ja
tarbitud toiduenergia hulk jdab aastate |8ikes suhteliselt stabiilseks.

Euroopa toiduenergia tarbimine inimese kohta paevas on 32 % soovituslikust suurem
ning PGhja Ameerikas on vastav nditaja 48 % suurem soovituslikust.

Taimsetest allikatest parit toiduenergia hulk on kdikides maailmaosades suurem kui
soovituslik 1700 kcal.

Euroopas tarbitakse loomsetest allikatest parit toitu 16,0 % rohkem soovituslikust ja
P&hja-Ameerikas 29,5 % rohkem soovitatud 800 kilokalorist.

Vaadeldud riikidest tarbiti kdigis Gile 3000 kilokalori toiduenergiat, ainsaks erandiks jai
Valgevene, kus see suurus oli ca. 2900. Kdik need toiduenergia vaartused on suuremad
soovituslikust Ghe inimese paevanormist 2500 kilokalorist, jarelikult on oluline tarbitava
toidu kvaliteet ja toitevaartus.

Analisitud perioodil tarbiti kalatooteid inimese kohta aastas kdige rohkem PGhja-
Ameerikas, ca 21,6 kilogrammi aastas.

Euroopas tarbiti samal perioodil kalatooteid inimese kohta {ile 20 kilogrammi aastas.
Koige vahem kalatooteid inimese kohta tarbitakse L6una-Ameerikas ja Aafrikas, alla 10
kilogrammi inimese kohta aastas.

Aasias tarbitakse kalatooteid inimese kohta keskmiselt 17,6 kilogrammi aastas.
Kalatoodete tarbimine inimese kohta on eriti tdusmas Euroopas, kus tGusnud on nii
odavamate kalatoodete (kiilmutatud, konserveeritud) kui ka kallimate kalatoodete
tarbimine.

Pohja-Ameerika kalatarbimine naitab vaikest langustrendi.

Kalatoodetest saadud valkude hulk on olnud kdige suurem Euroopas, kus see on ka

naidanud pidevat kasvutrendi.
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0 Pd&hja-Ameerikas ja Aasias on kalatoodetest saadud valkude hulk inimese kohta
grammides paevas olnud vdorreldavas suurusjargus, umbes 5 grammi valku paevas
inimese kohta.

Euroopas saadakse kalatoodetest pdevas ca 1,4 grammi rasva inimese kohta.
Aasias saadakse kalatoodetest rasva veidi lile 1 grammi pdevas inimese kohta.

P6hja-Ameerikas on kalatoodetest saadud rasva hulk natuke alla 1 grammi paevas.

o O O O

Vorreldes PGhja-Ameerikaga tarbitakse Aasias kalatooteid mis sisaldavad rohkem valku

ja rasva ning annavad kalatoodetele kdrgema toitevaartuse.

0 Kalatoodetest saadud toiduenergia, valgud ja rasvade hulk jadb kévasti alla pdevase
soovitusliku normi.

0 Vaadeldaval perioodil saadi vorreldud riikides kdige rohkem kilokaloreid kalatoodetest
Norras, kus energiat saadi keskmiselt 130 kilokalori eest inimese kohta pdevas.

O Erinevates riikides oli kalatoodetest saadud valkude hulk grammides inimese kohta
paevas kdige suurem Norras ja Leedus, vahemikus 16 — 17 grammi valku pdevas inimese
kohta.

0 Vaadeldaval perioodil on enamustes riikides kalatoodetest parit valkude tarbimine
vahesel méaaral kasvanud.

0 Uuritud riikidest oli kalatoodetest saadud rasvade hulk grammides inimese kohta pdevas
kdige suurem Norras, olles maksimaalselt 6,8 grammi rasva paevas inimese kohta.

0 Vaadeldaval perioodil on enamustes riikides kalatoodetest parit rasvade tarbimine
vahesel maaral kasvanud.

0 Kalatoodete tarbimise kasulikkus on globaalselt tdhelepanu keskpunktis ning tanu

kalatoodete heale toitevadrtusele naitab vaikest kuid pidevat kasvutrendi.

Ulevaade kalandustoodete turutrendidest t66 tulemused

O Radime ja kilu arengupotentsiaali projetseerimisel on positiivseks noodiks messidel
esindatud ansoovise, sardiini ja heeringa kalakaitlemisettevotete ja turustajate
markimisvdarne ja stabiilne esindatus. Viimane asjaolu annab tunnistust, et tumedama
lihaga, vdiksematel ja rasvastel kaladel on néudlust.

O Kalatoodete tarbimist kasvatavad erinevates riikides l|3biviidavad kalasoomise

populariseerimise kampaaniad.
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Piirkondades, mis asuvad mere, j6gede vGi jarvede vahetus ldheduses, on poodides
tunduvalt laiem kalatoodete valik kui keskmaal.

Tugeva kalatoodete tarbimise traditsioonidega maades on populaarsemad vdimalikult
varsked ja vaiksema eeltdotlusega kalatooted, sest tarbijatel on kogemus nendest
toitude valmistamisel.

Vahemeremaades ja LOuna-Euroopas eelistavad tarbijad varsket kala ja jahutatud
kalatooteid. Poodides on palju nn jaalette ja kalatooted on minimaalselt t66deldud.
Pakendid on suhteliselt tagasihoidlikud, kilepakend ja etikett infoga kala liigi, pligiaja ja
sdilimisaja kohta.

Kesk-Euroopas on suuremad tarbijagrupid Prantsusmaa ja Saksamaa. Prantsusmaal
eelistatakse jahutatud kalatooteid. Saksamaal ostetakse palju kalatooteid kilmutatult.
Nii Prantsusmaal kui ka Saksamaal on toote pakendil vdaga suur rohk. Pakend peab
tingimata olema eksklusiivne, ka siis kui sees on igapdevane ja lihtne toode.
PShja-Euroopas eelistatakse samuti jahutatud kala, mis on fileeritud voi tikeldatud
koduseks toiduvalmistamiseks sobivasse vormi. Jaalettide osakaal on vahenemas ja
eelistatakse osta juba valmis portsjontooteid iseteeninduslettidest. Pakendite osas on
hetkel domineerimas kilepakendid ja vaakumpakendamine, kuid vérreldes Lduna-
Euroopa ja Vahemeremaadega on pakenditel rohkem kujunduselemente.

Ule 50 aastased tarbivad kdige rohkem kalatooteid ja tuleviku kasvupotentsiaal on selles
tarbijagrupis kdige suurem.

Kala ja kalatoodete miuigikohad on spetsiaalsed kalapoed, supermarketid ja
saastupoed.

Kalapoodide kliente on olenevalt riigist 5-10% kdikidest kalatarbijatest ja kalapoodidest
ostetakse varsket kala ning kallimaid tooteid.

Supermarketites sooritavad oma igapdevased ostud korgem- ja keskklass.
Supermarketist ostetud kaup peab olema juba tiikeldatud, pakendatud ja soovitavalt ka
toodeldud, et tarbija saaks minimaalse vaevaga maksimaalse kalanaudingu osaliseks.
Sadastupoodides teevad sisseoste madalama sissetulekuga tarbijad, kes ei osta aga mitte
madalamat hinda vaid suurima allahindlusega toodet. Saastupoodide ostjaskonnast

74,4% valivad kaupa tuntud kaubamargi jargi; 13,3% eelistavad poeketi oma kaubamarki

ja 12,3% saastuostlejatest valivad kdige odavama toote.
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0 HoReCa sektoris eelistatakse kalatooteid millel on kullaltki pikk realiseerimisaeg. Seega
on siin populaarsed kdikvoimalikud kiilmutatud kalatooted.

0 HoReCa sektoris on kalatoodete sortiment vaga kitsas ning uutel toodetel on lihtne leida
oma turuosa.

0 Keskkonnasertifikaatide tuntus on Euroopa tarbijate hulgas seni veel madal. Tootjad
peavad ise tegelema taiendava turundamisega. Survegrupiks on pigem jaemuugiketid,
kes nGuavad oma tarnijatelt keskkonnasertifikaatide omamist.

0 Varske kala, kalafilee ja tiikeldatud kala tootegrupi aitab uuele elule varskete kalade,
kalafileede ja kalapalade tootjapoolne lisavaartuse andmine.

O Soolatud, maitsestatud ja / vdi marineeritud kalatoodetega turul plsimiseks ja mugi
sailitamiseks on vaja senisest rohkem panustada pakendisse ja selle kujundusse.

0 Konserveeritud toodetel on ldhitulevikus olemas madalama sissetulekuga tarbijagrupid
kuid alternatiivsete pakkemeetodite ja materjalide kiire areng on tdsiseks valjakutseks
metalltaaras toodete sailimisele.

0 Kala sisaldavate valmistoitude grupp on segment mille arengusse investeeritud raha

kdige kiiremini kasumit teenima hakkab.

Euroopa-Ameerika-Aasia kalatoodete analiiiis

Kaesoleva todetapi jooksul teostati tood, mis voeti kokku neljas aruandes:
1) Kala ja kalatoodete tarbimine maailmaosades ja vétmeriikides, aprill 2008.a.
2) Kala ja kalatoodete eelistus maailmaosades, aprill 2008.a.
3) Kalatoitude retseptid erinevates piirkondades, oktoober 2008.a.

4) Ulevaade kalandustoodete turutrendidest, juuli 2009.a., vt.lk....

Kala ja kalatoodete tarbimine maailmaosades ja votmeriikides

0 Kalatoodete tootmine ja tarbimine naitab tGlemaailmselt pidevat kasvutrendi.

0 Kalatoodete tootmine Glemaailmselt on kasvanud aastatel 2000 kuni 2005 9,4%.

0 Kalatoodete tarbimine on kasvanud aastatel 1999 kuni 2003 5 %.
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0 Kalatoodete tarbimine ja toomine on m&jutatud elatustasemest, tarbimisharjumustest,
ja ndudlusest, traditsioonidest , t66jéuturust ja toorme saadavusest.

0 Kalatooted kuuluvad kindlasti kdrgema hinnaklassiga toidukaupade hulka ning seetdttu
on madalama sissetulekuga piirkondades kalatoodete tarbimine vadiksem.

0 Huppelise kasvu kalatoodete tootmise osas on teinud Hiina, llles konkurente odava
t66jouga.

0 Pdhja-Ameerika kalatoodete tarbimine on kasvanud viie aastaga 3,8 %.

0 Euroopas tarbitakse ja toodetakse kalatooteid ca 2 korda rohkem kui P6hja-Ameerikas.

0 Kalatoodete tarbimisele Euroopas ja PGhja-Ameerikas avaldavad positiivset moju
riiklikud tervisliku toitumise kampaaniad.

O Elatustaseme tdus Euroopas on tekitanud ndudluse eksootilisemate kalatoodete jargi.

0 Kalatoodete tarbimine inimese kohta on kdige kdrgem Euroopas.

O Arenguetapis olevates riikides on kalatoodete tarbimise kasv olnud kuni 55%, mis

muudab need riigid tarbijakaitumise seisukohast heaks ekspordimaaks.

Kala ja kalatoodete eelistus maailmaosades

O Koikides piirkondades tarvitatakse toiduks kdige rohkem véarsket voi jahutatud kala:
Aasias ja Euroopas umbes 15; Pohja-Ameerikas umbes 8; Aafrikas ja Louna-Ameerikas
umbes 6 kilogrammi kala inimese kohta aastas.

0 Jahutatud kalafileed tarvitatakse inimese kohta enam-vdahem vordses koguses Euroopas
ja POhja-Ameerikas, ca 1,4 kilogrammi aastas. Louna-Ameerikas, Aasias ja Aafrikas
tarbitakse jahutatud kalafileed alla 0,2 kilogrammi inimese kohta aastas.

0 Kilmutatud kalariimpa tarvitatakse inimese kohta kdige suuremas koguses Euroopas,
umbes 4 kilogrammi aastas. PGhja-Ameerikas tarbitakse kiilmutatud kalarimpa kuni 2
kilogrammi inimese kohta. Aasias, Lduna-Ameerikas ja Aafrikas tarbitakse kilmutatud
kalarlimpa inimese kohta 0,9 kuni 1,5 kilogrammi.

O Koige suuremas koguses tarvitatakse valmistoite kalast inimese kohta Euroopas, umbes
0,7 kilogrammi aastas. Aasias tarbitakse valmistoite kalast kuni 0,6 kilogrammi inimese

kohta. PdOhja-Ameerikas on kalast tehtud valmistoitude osakaal tGusnud 0,2

kilogrammini inimese kohta aastas.
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Kalakonserve ja -preserve tarvitatakse inimese kohta kdige suuremas koguses Euroopas,
umbes 3,8 kilogrammi aastas. POhja-Ameerikas tarbitakse kalakonserve ja -preserve
kuni 2,8 kg; Aasias ja Louna-Ameerikas 0,5 kg;. Aafrikas, veidi alla 0,1 kg inimese kohta
aastas.

Kuivatatud ja / vbi fermenteeritud kalatooteid tarvitatakse inimese kohta kdige
suuremas koguses Euroopas ja Aasias, keskmiselt 0,7 kuni 0,8 kilogrammi aastas.
Aafrikas tarbitakse kuivatatud ja / v6i fermenteeritud kalatooteid umbes 0,4 kg; L6una-
Ameerikas 0,3 kg ja PGhja-Ameerikas, veidi alla 0,1 kg inimese kohta aastas.

Aasia turule sisenemine uute kalatoodetega ei ole rentaabel. Samuti ei ole Eestil oma
vaikeste plilgimahtudega otstarbeks kasutada Aasia teenust Eestist plltud kalade
tootlemiseks.

Aafrika kalatoodete grupis on joudsalt on kasvanud kalast tehtud valmistoitude osakaal,
mida vOiks kaaluda tihe voimaliku turule sisenemise tootegrupina.

Uldine kalatoodete tarbimine niitab Euroopas kiiret kasvutrendi. Tootegrupid on
Euroopas jaotunud Uhtlaselt. Samuti on tarbijad valmis proovima ja omaks vétma uusi
tooteid kdikides tootegruppides.

P6hja-Ameerika turg on vastuvotlik uutele toodetele, kuid valima peab kalaliigile sobiva
tootegrupi. Eesti tootmisvGimsuse ja toorainevarude juures tuleb valida nissSitoodete
grupp

Léuna-Ameerika turule sisenemine ldhiaastatel ei ole perspektiivikas, sest kalatoodete
tarbimine ei ole sellele kultuuriruumile omane.

Radime ja kilu rimbad ja fileed miiliksid hasti kohalikel, vastava tarbimisharjumusega
turgudel.

Raim ja kilu sobivad valmistoitude valmistamiseks. Arvestades tootegrupi kasvu,
lisavaartust, toorainete hinda ja mutgi kasumlikkust, on see grupp rdimele ja kilule kdige
paremini sobiv.

Radimest ja kilust valmistatud kalakonservid ja —preservid on odavama hinnaklassi

tooted, nende sortiment on valjakujunenud ning nad sobivad tarbimisharjumusega

turgudele.
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Kalatoitude retseptid erinevates piirkondades

Erinevate piirkondade retseptidest on vGimalik ka komponente asendada. Rdime ja kiluga vdib
asendada paljusid kalatoite, kuid neid kulub tunduvalt rohkem kui suuremaid kalu, mis on
retseptides mainitud. Rdime ja kilu saaks kasutada rdimesupis, kiluvGileibades, soolases
raimevormis, kala kiipsetatud piimas, kuumas soes, praetud heeringas, kalavorme, kalakoogis,
kalasupis, kalapirukas, kalahautises, kala lisanditega (porgandi ja sibulaga, tomatite ja pipraga),
Nizza salatis, grillitud kalaroogades, kalapallides/kotlettides. Kuid retseptides olevate
kalakomponentidega vorreldes, kilu ja rdimega asendamine muudab maitset.

Toostuslikult saab valmistada paljusid eelnimetatud toite: kdiki salateid, mida tavaliselt voib
leida poodidest kilmaleti juurest- kas pakendatult vG&i lahtiselt; vormiroad; hautised;
kalapallid/kotletid; kala lisanditega (kastme ja kodgiviljadega): kala porgandi ja sibulaga; ahjus
kiipsetatud kala; kalapirukat- koiki neid saab edukalt ka Ulessoojendada, kui toitu on sailitatud

jahutatult véi kiilmutatult.

Konservkalatoodete Euroopa-Ameerika-Aasia turgude analiiiis

Kaesoleva todetapi jooksul teostati tood, mis voeti kokku kahes aruandes:
1) Kalakonservide ja preservide tarbimine, aprill 2008.a.

2) Ulevaade kalandustoodete turutrendidest, juuli 2009.a. vt.Ik....

Kalakonservide ja preservide tarbimine

0 Kalakonserve ja —preserve tarbitakse kdige rohkem Euroopas, umbes 2,8 miljonit tonni
konservi aastas.

O Aasias on koige suurem kalakonservide ja —preservide tootmispiirkond, seal toodetakse
ligi kolm miljonit tonni kalakonserve ja —preserve aastas.

0 Kalakonservide ja —preservide tarbimine jalgib Ulemaailmselt (hesugust trendi -
tslikliliselt suurenedes ja vahenedes paari kuni viie protsendi vorra.

O Euroopas on kalakonservide ja —preservide tarbimine kasvanud 4,6 %.

0 Kalakonservide ja —preservide tootmine on Euroopas kaks korda madalam kui tarbimine.

0 Ameerikas tarbitakse 1,7 korda rohkem kalakonserve ja -preserve kui ise toodetakse.
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Ameerika kalakonservide ja —preservide tootmine naitab langustrendi, olles vahenenud
1999.aastast 2003.aastani 14 %.

Aafrikas toodetakse rohkem kalakonserve ja -preserve kui ise tarbitakse.

Okeaanias toodetakse kalakonserve ja —preserve 4,5 korda vahem kui tarvitatakse.
Euroopas labiloogivoimelised tooted peavad olema: stabiilse kvaliteediga, suhteliselt
pika sdilivusajaga ja ei tohi olla suuri kGikumisi tarnetes.

Ameerikasse on vGimalik eksportida kalakonservidest nissitooteid.

Aasia, Aafrika ja Okeaania ei sobi ekspordipartneriks, sest on majanduslikult

ebastabiilsed ja asuvad erinevas kultuuriruumis.

Tooted rdimest ja kilust ning nende riskide hindamine

Kaesoleva tdoetapi jooksul teostati tood, mis voeti kokku kahes aruandes:

1) Kalatoitude retseptid erinevates piirkondades, oktoober 2008.a., vt.lk.....

2) Tooted rdimest ja kilust ning toodete kvaliteedi uuringud, juuli 2009.a. HINNAD

Tooted rdaimest ja kilust ning toodete kvaliteedi uuringud

0}

Radime ja kilutoodete sortiment on pdhiliselt jadnud pidama aastakiimnete tagusesse
tootevalikusse.

Kilu- ja rdime on klassikaliselt positsioneeritud madalamasse hinnaklassi ning seetéttu
on sellest toorainest toodete arendusele minimaalselt tahelepanu pooratud.
Arvestades keskmise kalakditlemisettevGtte suurusega ja personali hdivatusega on
senini Gheisikulised ning multifunktsionaalsed tehnoloog-meister-tootearendja-
kvaliteeditjuht-ostujuht té6tajad andnud endast kalatoodete tootearendusse 110%.
Mitmel vastutusalal té6tamine hajutab tdhelepanu ning t66 tulemuslikkus kannatab
kdikides valdkondades.

Nagu igasugune kalapik, nii ka radime ja kilu pllk on hooajaline. Hooajalisus on
kriitiline, kuid mitte lahendamatu situatsioon.

Raime ja kilu toéotlemine ning korralikud sailitamisvéimalused annavad kalapiildjale ja —

kaitlejale voimaluse reguleerida turu nGudlust ja seeldbi saada kala eest krgemat hinda.

Radime- ja kilutoodete tootmiseks on Lddnemeres olemas piisavalt suured kalavarud.
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O Ré&ime- ja kilutoodete ja ka teiste kalatoodete valik on vdike ja uutel toodetel on turule
sisenemine hdlbus.

O Radime- ja kilutoodete tootearendusse on vahe panustatud ning uute edukate
tooteideede leidmine ei ole keeruline.

0 Perspektiivikamad uued tooted raimest ja kilust on pooltooted HoReCa sektorile ja

valmistoidud jaekaubandusse.

Rdime ja kilu analiiiis ja positsioneerimine vorreldes teiste

kalaliikidega

Kaesoleva todetapi jooksul teostati tood, mis voeti kokku kolmes aruandes:
1) Kalaliikide toitevaartuste ja koostiskomponentide vordlus, mai 2008.a.
2) Laboratoorsete analiiliside valjatootamine rdimele ja kilule, juuli 2008.a.

3) R&ime ja kilu positsioneerimine vorreldes teiste kalaliikidega, juuli 2009.a.

Kalaliikide toitevadrtuste ja koostiskomponentide vordlus

0 Enamus analitsitud kalaliike ei kasva maksimum suuruseni, vaid tarbitakse varem.

O Pdhilised kvaliteedierinevused tulevad kalade erinevast rasvasisaldusest.

0 Raim ja kilu on keskmise rasvasisaldusega liigid, mis véimaldab neid potentsiaalselt
kasutada nii seni vahemrasvastest kui ka rasvasematest kaladest valmistatud toodete
tegemiseks.

0 Arenenud riikide liikumine iha enam eelt6ddeldud ja valmistoitude poole, annab
voimaluse kasutada rdime ja kilu ka suuremate kalaliikide asemel.

0 Kalade piilgimahud naitavad, et turg on valmis tarbima (tha suuremaid koguseid kala ja
selleks otsitakse uusi sobivaid liike.

o Okoloogiliselt ja maitselt sobivate kalaliikide jdrele on tekkinud ndudlus. Kui rdime ja kilu

on voimalik positsioneerida kui ndutud kriteeriumitele vastavaid liike, siis on

turustamine holbus.
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Laboratoorsete analiiiiside véljatootamine rdimele ja kilule

Kalaproovides maarati:

(0]

Kilu

Raim

Veesisaldust, mineraalainete sisaldust, rasvasisaldust, rasvhappelist koostist,

valgusisaldust ja aminohappelist koostist.

Veesisaldus oli madalaim martsis pudtud kalades, ca 50% ja tusis veidi varasuviseks
ajaks, ca 65%.

Mineraalainete sisaldus ehk tuhasus oli kogu perioodi jooksul tihtlane, ca 5%.
Rasvasisaldus oli kdrgeim veebruaris-martsis plitud kalades, ca 20% ja vahenes
varakevadiseks perioodiks ca 11%.

Valgusisaldus oli kogu perioodi jooksul tihtlane, jaddes vahemikku 17% kuni 18%.
Rasvhapetest olid esindatud nii kiillastunud, monokillastunud kui ka poliikillastunud
rasvhapped. Monokiillastunud rasvhapete sisaldus kogu perioodi jooksul oli suhteliselt
konstantne. Kull aga oli varieeruvust killastunud ja polikillastunud rasvhapete
sisalduses. Mida suurem oli proovi killastunud rasvhapete sisaldus, seda madalam oli
proovi poliikillastunud rasvhapete sisaldus. Polikillastunud rasvhappeid oli kilus kdige
rohkem martsis ja aprilli alguses puitud proovides. Pollkillastunud rasvhapetes oli n-6
rasvhapete osakaal analllsitud proovides suhteliselt konstante, varieerus n-3
rasvhapete sisaldus.

Kiluproovid sisaldasid kdiki asendamatuid aminohappeid. Asendamatute aminohapete
sisaldus varieerus vaikeses ulatuses, mis on pigem seletatav kilude bioloogilise

varieeruvusega kui plligiaja mojuga.

Veesisaldus oli madalaim martsis puitud kalades, ca 65% ja llejdanud perioodil oli
Uhtlaselt, ca 70%.

Mineraalainete sisaldus ehk tuhasus oli kogu perioodi jooksul tihtlane, ca 5%.
Rasvasisaldus oli kérgeim martsis plittud kalades, ca 8% ja vdhenes varakevadiseks
perioodiks ca 5%.

Valgusisaldus oli kogu perioodi jooksul Gihtlane, jaddes vahemikku 15% kuni 16%.

Rasvhapetest olid esindatud nii kiillastunud, monokillastunud kui ka poliikillastunud

rasvhapped. Monokiillastunud rasvhapete sisaldus kogu perioodi jooksul oli suhteliselt
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konstantne. Kill aga oli varieeruvust killastunud ja polikillastunud rasvhapete
sisalduses. Mida suurem oli proovi killastunud rasvhapete sisaldus, seda madalam oli
proovi poliikillastunud rasvhapete sisaldus. Polikillastunud rasvhappeid oli raimes
kdige rohkem martsis ja aprilli alguses pliitud proovides. Polikillastunud rasvhapetes
oli n-6 rasvhapete osakaal analiilisitud proovides suhteliselt konstante, varieerus n-3
rasvhapete sisaldus.

O Raimeproovid sisaldasid koiki asendamatuid aminohappeid. Asendamatute
aminohapete sisaldus varieerus vaikeses ulatuses, mis on pigem seletatav kalade

bioloogilise varieeruvusega kui pitgiaja m&juga.

Rédime ja kilu positsioneerimine vorreldes teiste kalaliikidega

0 Raime ja kilu toitevaartused varieeruvad puigihooaegade |6ikes - info mida
tuleb senisest rohkem kommunikeerida terviseteadlikele tarbijatele

0 Suvine rdim on vdga madala toitevaartusega ja madala rasvasisaldusega

0 Talvine rdim on toitevaartuselt ja rasvasisalduselt vorreldav heeringaga

0 Kilus on vdga korge rasvasialdus, mis nditab tema korget toitevaartust, haid
tootlemisomadusi ja suurepdarast turundusargumenti.

0 Turunduslikust aspektist ei ole rdime ja kilu valgusisaldus eraldi mudigiargument.

0 Sigisene rdim on vaga hea poliukillastumata rasvhapete allikas.

0 Kilu on suurepdrane polikillastumata rasvhapete allikas (ile koikide
pllgihooaegade.

0 Raime ja kilu rasvhappeline koostis on turundusargument.

Kalatoodete erinevad pakendamise viisid

Kaesoleva tooetapi jooksul teostati tood, mis voeti kokku (ihes aruandes:

Kalatoodete pakendamise viisid, jaanuar 2009.a.
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Kalatoodete pakendamise viisid

o Pakkeseadmeid voib liigitada kasutatava pakkematerjali voi toote pakkekeskkonna
alusel.

o Toote pakkekeskkondadena on kasutusel keskkonnad: 6hk, vaakum v&i modifitseeritud
atmosfaar.

o Pakkematerjalidest kasutatakse kalatoodete pakendamiseks: kile, kartongi, metalli,
klaasi ja plastikut.

o Pakkeseadmete ja —materjalide uuringus osales 13 kalakaitlemisettevotet, mis asusid
Harjumaal, Parnumaal, lda-Virumaal, Saaremaal, Hiiumaal ja ka Peipsi piirkonnas.
Ettevdtetest olid esindatud nii suured’, keskmised ja ka viikesed kalakiitlemise
ettevdtted.

e Uuringus osalenud firmades on kdige rohkematel juhtudel 33 %-l olemas ja kasutusel
vaakumpakkeseadmed, millele jargnevad vertikaalsed kilepakkeseadmed 18 %,
kahanevasse kilesse pakkimise seadmed 18 % ja muud pakkeseadmed (metall-, klaas- ja
plastpakendid) 16 %-ga. Loetletud pakkeseadmete populaarsus on tingitud
traditsioonilistest kalatoodetest ja ka pakendite suuruse mitmekesisusest.

e Viga vahestes ettevétetes, kuni 5 %-l on olemas ja kasutusel flowpack, modifitseeritud
atmosfaari ja pappkarpidesse pakendamise seadmed.

o Kalatoostused olid kdige enam rahul pappkarpide pakkeseadmetega ja muude
seadmetega (metall-, klaas- ja plastpakendid).

e Vertikaalsed, flowpack, vaakum, kahaneva kile ja modifitseeritud atmosfaari
pakkeseadmed jaid kasutajasdbralikkuse poolest enam-vdahem vordsele tasemele.

e Ohu keskkonda pakendamise v&imalus on 100 %, vaakumpakendamise vdimalus on 33
% ja modifitseeritud  atmosfaari  pakendamise  vdimalus on 5 %
kalakditlemisettevotetest.

e Praktiliselt pakendatakse toodangust 82 % odhukeskkonda, 19 % vaakumisse ja 2 %
modifitseeritud atmosfaari.

e Eesti kalakditlemisettevotetes kasutatakse kdige enam papppakendit kuni 28 %, millele
jargnevad: plastik 19 %, kile 17 %, metall 15 % ja penoplast 13 %. Kdige vahem

kasutatakse pakkematerjalina klaastaarat 8 %s ettevétetes.

! Ettevétte suurust hinnati ettevtte todtajate arvu jargi: 100 voi rohkem tédtajat — suurettevote; 50-100
tootajat — keskmine ettevote; vahem kui 50 to6tajat - vaikeettevote
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Pakendi materjalide miiligis on kdige suurem osa papil 29 %, enam-viahem vdrdselt
muulakse metalltaarasse 23 % ja kilesse 22% pakendatud tooteid. Samuti on suur osa
plastiktoosidesse 18 % pakendatud kalatoodete miiligil. Vaid 5 % kogu pakkematerjalide
mudgist moodustavad klaastaaras kalatooted ja 3 % penoplastis kalatooted.

Klaastaaras toodete miilgi kasv ei ole tdendoline ning investeeringud klaastaara
pakkeseadmetesse ei ole pdhjendatud.

Konkurentsis plsimiseks on soovitav koikidel kalakaitlemisettevotetel teha arendust66d
nii kilepakendi enda kui ka kile pakkeseadmete valdkonnas.

Pappkarbid on sobivad reeglina sigavkilmutatud kalatoodete pakendamiseks ja see
kitsendus saab maéaravaks kartongpakendi laiemale levikule.

Kasumlikul eksporditurul on metallkarbis toote hind keskmiselt neli korda madalam kui
sama toote hind plast- voi klaaspakendis. Konservtoodete tootmine on majanduslikult
pohjendatav kui suudetakse pakkuda ja tagada suuri toodangumahte, mis Eesti oludes ei
ole tdendoline.

Pakendisuuruste jaotumise jargi on ndha, et jaemiiligi pakendid moodustavad kokku 59
% ja suurpakendid 41 % kogu pakenditest. Tootmisriskide maandamiseks ja tootmise

holbustamiseks on soovitav tdsta suurpakendite osakaalu ja muiki suurklientidele.

Rdime ja kilu téotlemiseks sobivad tootlemisliinid

Kaesoleva todetapi jooksul teostati tood, mis voeti kokku kahes aruandes:

1) Tootlemistehnoloogiad Eesti kalatéostustes, jaanuar 2009.a.

2) Raéime ja kilu to6tlemiseks sobivad tootlemisliinid, juuli 2009.a.

Tootlemistehnoloogiad Eesti kalatéostustes

Tootmistehnoloogiate uuringus osales 13 kalakditlemisettevotet, mis asusid Harjumaal,
Parnumaal, Ida-Virumaal, Saaremaal, Hiiumaal ja ka Peipsi piirkonnas. Ettevotetest olid

esindatud nii suured?, keskmised ja ka viikesed kalakitlemise ettevétted.

2 Ettev6tte suurust hinnati ettevtte todtajate arvu jargi: 100 voi rohkem tédtajat — suurettevote; 50-100
tootajat — keskmine ettevote; vahem kui 50 to6tajat - vaikeettevote
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Kalakaitlemisettevbtete toodangu realiseerimine keskendub p&hiliselt jaekaubandusele.
Jaekaubanduse osa moodustab 59 % ja muik suurklientidele (HoReCa) on vastavalt 41 %
kogu toodangust.

Kalatoodete miiligi edendamiseks ja kalakaitlemisettevGtete riskide maandamiseks on
vajalik keskenduda senisest enam suurklientidele, nende vajadustele ning

suurklientidele sobivate erilahenduste véljatootamisele.

Kalakaitlemisettevdtted kasutavad oma toodete tootmiseks kdige enam vaikeseid
kalaliike, ca 41 %, seejarel keskmiseid, ca 33% ja kdige vahem suuri kalaliike, ca 26 %.
Kalaliha varvuse alusel jaguneb kasutatav tooraine: valge lihaga kalad, ca 26 %; punase
lihaga kalad, ca 26 % ja muud kalad (rdim, kilu), ca 48%.

Jahutatud kalatooraine osakaal on 57 % ja kilmutatud kalatooraine osakaal on 43 %
kogu toorainest.

Ule poole kalast jBuab kalakditlemisettevdtetesse tervetena v&i kalariimbana, mis
tdhendab selget vajadust kalade esmatdotlemise arendamisele.

Jahutatud kalatooraine ja kilmutatud kalatooraine osakaalud on vérreldavas
suurusjargus, mis seab vajaduse korralike nii jahekambrite, kilmkambrite kui ka
kilmutatud kala sulatamise tehnoloogiate arendamisele.

Retseptuuride alusel jagunesid kalakaitlemisettevotted jargnevalt: ettevétted, kus on
kasutusel kuni 10 retseptuuri toodete tootmiseks 31 %; ettevétted, kus on kasutusel 10
kuni 50 retseptuuri toodete tootmiseks 54 % ja ettevdtted kus on kasutusel lle 50
retseptuuri toodangu tootmiseks 15 %.

Toodete sortimendi alusel jagunesid kalakaitlemisettevotted jargnevalt: ettevotted, kus
on kuni 10 toodet sortimendis 15 %; ettevotted, kus on 10 kuni 50 toodet sortimendis
62% ja ettevotted kus on lile 50 toote sortimendis 23 %.

Toodete retseptuuride paljusus on heaegselt nii positiivne kui ka negatiivne naitaja.
Suur retseptuuride arv néitab, et ettevGte on innovatiivne ning kliendikeskne. Liiga suur
retseptuuride arv ei véimalda kuluefektiivselt majandada.

Valdaval osal kalakditlemise ettevdtetest on sortimendis kuni 50 nimetust tooteid.
Sortimendi laienemine on (iheks indikaatoriks ettevétte tugevast ekspordipotentsiaalist.

Kalade fileerimise; soolamise; maitsestamise; kuumutamise ja kiipsetamise; paneerimise

ja taignaga katmise osa oli ligikaudu 11 % kdikidest kasutatavatest tehnoloogiatest. Kala
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rookimise; tilkeldamise ja separeerimise osakaal jdi 9 % juurde ning kala ja kalatooteid
kiilmutati 8 %-l juhtudest. Suitsutamise ning marineerimise votteid kasutati 7 %
ettevotetes. Kdige vahem kasutati autoklaavimist, ainult 2 % ko&ikidest kasutatavatest
tehnoloogiatest.

Investeeringud eelt6otlemise tehnoloogiasse on vajalikud ja moodapddasmatud
stabiilselt kvaliteetse toodangu tootmiseks.

Pohitootmisprotsessid on kalakaitlemisettevitetes paremini hallatud kui kalade
esmakaditlemine ja toodete viimistlemistehnoloogiad.

Kdlmutamine on suureparane sailitamisviis, mida peaks senisest palju suuremal maaral

rakendama.

Raime ja kilu to6tlemiseks sobivad tootlemisliinid

(0]

Paljudel tehnoloogiliste seadmete tootjatel on olemas valmislahendused vaikeste
kalaliikide to6tlemiseks ja Ulejaanud tootjad on valmis projekteerima kalaliigile sobivad
tootlemisseadmed.

Modningate tootlemisetappide juures annavad automatiseeritud to6tlemisviisid parema
kvaliteediga toote ja suurema valjatuleku, teiste to6tlemisetappide juures annavad jalle
manuaalsed tdo6tlemisviisid parema kvaliteediga toote ja suurema valjatuleku.

Kala jahutamiseks on vajalik pligile minnes vdtta merele kaasa vahemalt sama kogus
jaad kui suurt saaki prognoositakse. Soojematel pllgipdevadel isegi kuni 1/3 vorra
rohkem jaad.

Sorteerimismasinate soetamine annab kalurile konkurentsieelise ja kalakaitlejale
vajaliku suurusega kala.

Jadmasinate ja sorteerimismasinate soetamine on darmiselt vajalik rdime- ja kilusaakide
maksimaalselt tulusaks arakasutamiseks.

Sorteerimismasinaid vidikeste kalaliikide t66tlemiseks on pakkuda mitmetel erinevatel
tootjatel ja nende kasutusulatust vastavalt kalade suurusel on vdimalik maaral
reguleerida.

Defrosteris sulatatud kala sailib koige kvaliteetsem ja valjatulek on suurim, sest
sulamisel ei toimu kudede purunemist ja lihamahlade liigset eraldumist.

Viikeste kalade rookimisseadmeid kasutatakse edukalt dle Maailma ja ka

rookimisseadmete valmistajate valik on lai.
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O Vaikestest kaladest liblikfileede valmistamise seadmed on olnud tédstustes kasutusel
juba 1950-ndatest aastatest, seega on nii rdime kui ka kilu mehaaniline fileerimine
reaalselt teostatav tilesanne, kiisimus on ainult tootmismahtudes.

0 Investeeringud eeltootlemise tehnoloogiasse on vajalikud ja moodapadsmatud
stabiilselt kvaliteetse toodangu tootmiseks.

0 Pohitootmisprotsessid on kalakditlemisettevotetes paremini hallatud kui kalade

esmakaitlemine ja toodete viimistlemistehnoloogiad.

Rdime ja kilu saadavuse analiiiis

Kaesoleva tooetapi jooksul teostati tood, mis voeti kokku (ihes aruandes:
Raime ja kilu saadavuse analiiiis ja selle mdju tootmisele ja toodete turukaitumisele, jaanuar

2009.a.

Raime ja kilu saadavuse analiiiis ja selle mdju tootmisele ja toodete turukditumisele

Rédime ja kilu piiiik

0 2007. aasta Eesti kalapiigikvoodid Laanemerel olid raimele 32 227 ja kilule 52 060 tonni
aastas. 2007 aasta vastavad kala valjapuigid olid raime 26 108 tonni ja kilu 51 007 tonni.

0 Kilu plilgiga kasutati hasti dra kalapligikvooti, kuid kilu kui tooraine ei ole sellest
hoolimata ratsionaalselt ekspluateeritud.

O Kogu Ladnemere kiluvarusid ei saa pidada jatkusuutlikuks ning kilupttgi reguleerimine
ja plitud kilude ratsionaalne kasutamine on Idhiaastate valjakutse.

O Raime puigikvoodist jai 2007. aastal pllidmata lile 6000 tonni kala.

0 Liivi lahes on rdime rohkem kui 1970-ndatel aastatel, kuid kahjuks on kalade kaal
vaiksem.

0 Kokkuvotvalt on rdimevarud Ladanemeres jatkusuutlikud. Rdimevarud on hetkel
alakasutatud.
Heeringalised

O Heeringaliste toodete import on vaadeldaval perioodil kasvanud 1999. aasta kogusest

249 tonni 2007. aasta 3500 tonnini ja 2008. aasta esimesel poolel oli imporditud juba

2167 tonni.
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Heeringaliste toodete eksport kasvas aastast 2000 kuni aastani 2005. 2006 toimus vaike
langus ja toodete ekspordikogus stabiliseerus ca 2000 tonnini aastas.

Eksporditud heeringaliste toodete hinnad tonni kohta olid kdrgeimad 2005. aastal —
66 900 krooni, kuid 2007. aastaks on tonni hind langenud 34 400 kroonini.

Heeringaliste toodete ekspordi mahu ja tonni hinna vdhenemine néitavad, et
eksporditakse kill rohkem kui varasematel aastatel, kuid toodete eest saadakse
madalamat hinda.

Suitsutatud heeringaliste import on olnud alla 40 tonni aastas. Imporditud suitsutatud
heeringaliste tonni hind on olnud keskmiselt 30 tuhat krooni.

Suitsutatud heeringaliste eksport on ilma selge tendentsita varieerunud monest tonnist
kuni 1500 tonnini aastas. Eksporditud suitsutatud heeringaliste tonni hind on kdikunud
3300st 49 000 kroonini, kuid keskmiseks hinnaks on 14 000 krooni tonnilt.

Suitsutatud heeringalistel on laialdaselt turgu ja tarbimisharjumust Euroopas, kuid Eesti
suitsutatud toodete ndrkuseks on vanad ja amortiseerunud suitsutusahjud. Viimaste
véaljavahetamisel touseb suitsutatud heeringaliste tootegrupi ekspordipotentsiaal.
Soolatud heeringaliste eksport on olnud teisejarguline perioodil 1999 — 2005, kuid
aastatel 2006 — 2008 on tootegrupi eksport ndidanud pisivat téusu. 2006. aastal oli
soolatud heeringaliste eksport 260 tonni, 2007. aastal 330 tonni ja 2008 aasta esimesel
poolel juba 296 tonni.

Soolatud heeringalisi kasutatakse toormaterjalina mitmete teiste heeringaliste toodete
valmistamisel. Tootegrupi ekspordikasv on positiivne, kinnitades, et meie to0stuste
poolt valmistatud toodang on kvaliteetne ja sobilik teiste riikide tootleva toostuse
tooraineks. Veelgi positiivsem oleks kui praegune soolatud heeringaliste grupp ka Eestis
edasi toddeldakse.

Kilu

Kllmutatud kilu on lihtne toota ja turustada, kuid ei anna ettevottele arengu ja
kasvupotentsiaali.

Kilutoodete import on markimisvaarselt kasvanud, olles keskmiselt 500 tonni aastatel
1999 — 20086, siis aastal 2007 imporditi tile 5000 tonni kilutooteid ja 2008 aasta esimesel
poolel on imporditud juba 2600 tonni kilutooteid.

Kilutoodete impordimahu kasvamine nditab kohalike ettevdtjate vahest aktiivsust

kilutoodete turul, kuid tarbijate poolset ndudlust kilutoodete jarele.
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Eestist eksporditakse kilutooteid tunduvalt madalama hinnaga kui sama grupi tooteid
imporditakse. Kilutoodete eksport on kdrgem kui import, kuid saadav tulu ei ole
optimaalne.
Kidlmutatud kilu ja kilutoodete ja —hoidiste ekspordimaad on Ida-Euroopa riigid,
kelledest kaks pdhilist eksportijat on Venemaa ja Ukraina. Ulejddnud ekspordimaad
moodustavad Venemaa ja Ukraina ekspordimahust kaks kuni neli protsenti.
Ekspordituru ihendolisus on ettevéttele suur aririsk.
Kilutoodete ja —hoidiste impordidiinaamikas on vaadeldaval ajavahemikul toimunud
suured muutused. Kui aastatel 1999 kuni 2004 oli suurimaks kilutoodete importijariigiks
Saksamaa, siis 2005. aastast on jouliselt sisenenud Lati.
Heeringaliste ja kilu kaubagruppide ekspordi juures on kaubavahetuselt intensiivsemad
grupid kilmutatud kilu ja kiluhoidised ja —tooted.
Kasumlikumad eksportturud on kindlasti ndudlikumad toodete kvaliteedi osas. Samas
on nendel turgudel olemas heeringaliste toodete tarbimisharjumus, mida tdestavad ka
stabiilsed mutgimahud. Seega on vajalik heeringaliste ja kilu toodete stabiilse kvaliteedi
tagamine.
Heeringaliste ja kilu ekspordis tuleb senisest enam keskenduda:
1) sihtturgude avardamisele;
2) lisandvaartusega toodete miiligi ja turundamise edendamisele.
Kohalikud tootjad peavad kriitiliselt tGle vaatama oma miudgi ja turustus metoodikad,
selmet mitte lasta end Eesti kilutoodete turult valjaavata.
Tooraine
Kalakditlemisettevotted kasutavad oma toodete tootmiseks koguseliselt kdige enam
vaikeseid kalaliike, ca 41 %, seejarel keskmiseid, ca 33% ja kdige vahem suuri kalaliike, ca
26 %.
Raime ja kilu kasutatakse ca 48 % kogu kasutatavast toorainest.
Tooraine tootlemisastme alusel on tooraine jaotumine jargmine:

0 terved kalad toorainena moodustavad 31 %;

0 kalariimbad toorainena moodustavad 26 %;

0 kalafilee toorainena moodustab 23 %;

0 kalaliha mass moodustab 20 % kogu toorainest.
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Jahutatud kalatooraine osakaal on 57 % ja kilmutatud kalatooraine osakaal on 43 %
kogu toorainest.

Ule poole kalast jBuab kalakditlemisettevdtetesse tervetena v&i kalariimbana, mis
tahendab selget vajadust kalade esmat6étlemise arendamisele.

Jahutatud kalatooraine ja kilmutatud kalatooraine osakaalud on vérreldavas
suurusjargus, mis seab vajaduse korralike jahekambrite, kilmkambrite kui ka
kiilmutatud kala sulatamise tehnoloogiate arendamisele.

Rdime ja kilu ostetakse sisse nii jahutatult kui kilmutatult, et tagada Uhtlane
tootmisprotsess.

Vajadus valismaiste tarnijate jarele on selleparast, et Eestis plltud raime ja kilu
kvaliteet varieerub.

Pldtud kilu ja rdime Gigel temperatuurireziimil hoidmine ja suuruse jargi sorteerimine
vdimaldaks tdsta ka kohaliku kala turuvaartust, Ghtlasi andes kohalikele kalakaitlejatele
vOimaluse kasutada erineva kvaliteediga toorainet erinevate kilutoodete tootmiseks.

Tootele lisavdartuse andmine peab algama juba pudgil.

Rdime ja kilu kvaliteedi parendusuuringud

Kaesoleva todetapi jooksul teostati tood, mis voeti kokku (ihes aruandes:

Tooted rdimest ja kilust ning toodete kvaliteedi uuringud, juuli 2009.a.

Tooted rdaimest ja kilust ning toodete kvaliteedi uuringud

Radime ja kilutoodete sortiment on pdhiliselt jadnud pidama aastakiimnete tagusesse

tootevalikusse.

(0}

Kilu- ja rdime on klassikaliselt positsioneeritud madalamasse hinnaklassi ning seetdttu
on sellest toorainest toodete arendusele minimaalselt tahelepanu p6oératud.
Arvestades keskmise kalakditlemisettevGtte suurusega ja personali hdivatusega on

senini Gheisikulised ning multifunktsionaalsed tehnoloog-meister-tootearendja-

kvaliteeditjuht-ostujuht té6tajad andnud endast kalatoodete tootearendusse 110%.
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Mitmel vastutusalal té6tamine hajutab tdhelepanu ning t66 tulemuslikkus kannatab
kdikides valdkondades.

Nagu igasugune kalapiuk, nii ka raime ja kilu pllk on hooajaline. Hooajalisus on
kriitiline, kuid mitte lahendamatu situatsioon.

Radime ja kilu tootlemine ning korralikud sailitamisvdéimalused annavad kalapiidjale ja —
kaitlejale voimaluse reguleerida turu ndudlust ja seeldbi saada kala eest krgemat hinda.
R&dime- ja kilutoodete tootmiseks on Lddnemeres olemas piisavalt suured kalavarud.
Rdime- ja kilutoodete ja ka teiste kalatoodete valik on vadike ja uutel toodetel on turule
sisenemine hdlbus.

Rdime- ja kilutoodete tootearendusse on vahe panustatud ning uute edukate
tooteideede leidmine ei ole keeruline.

Perspektiivikamad uued tooted rdimest ja kilust on pooltooted HoReCa sektorile ja

valmistoidud jaekaubandusse.
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LoppsoOna

Rdime- ja kilutoodete arenguvdimaluste uuringu tulemusel selgus, et rdim ja kilu sisaldavad
markimisvaarses koguses n-3 ja n-6 rasvhappeid, kuid seda infot on seni tarbijateni liiga vahe
viidud. Kohaliku raime ja kilu populariseerimiseks on vaja jatkata slstemaatilist kalade
rasvhappelise koostise maaramist ja sellest teavitada perioodiliselt ka avalikkust. Arvestades
rdime- ja kiluvarude olukorda on mdistlik mdlematest kaladest valmistada lisavdartusega

tooteid. Rdime- ja kilutoodete tootearenduses on voimalik veel palju saavutada.

Tdaname uuringu teostamise kaasaitajaid:

Heli Spilev, Eesti Mereinstituut

Ain Lankov, Eesti Mereinstituut

Maarja Purik, Péllumajandusministeerium

Hannes Ulmas, P6llumajandusministeerium

Rain Kuldjarv, Toidu- ja Fermentatsioonitehnoloogia Arenduskeskus
Anna JakimtSuk, Toidu- ja Fermentatsioonitehnoloogia Arenduskeskus
Kadri Koppel, Toidu- ja Fermentatsioonitehnoloogia Arenduskeskus
Kristel Kaseleht, Toidu- ja Fermentatsioonitehnoloogia Arenduskeskus
Reet Tsupilo, Toidu- ja Fermentatsioonitehnoloogia Arenduskeskus
Toomas Paalme, Toidu- ja Fermentatsioonitehnoloogia Arenduskeskus

Martti Tamm, Toidu- ja Fermentatsioonitehnoloogia Arenduskeskus

Urmas Sannik, Toidu- ja Fermentatsioonitehnoloogia Arenduskeskus




