
   

 

Kalasuitsutamise õppepäev Läänemaa rannakaluritele 
neljapäeval, 7. novembril 

*

 
10.00-10.30              

. 
Saabumine, tervituskohv. Osalejate registreerumine 

 

10.30-12.00              

 
Kalasuitsutamise erinevad tehnoloogiad: erinevate kalaliikide 
suitsutamiseks ettevalmistamine (rookimine, soomuste eelmaldamine, 
puhastamine, soolamine). Suitsutamiseks kuluv aeg erinevate 
kalaliikide puhul – Hanno Kask 
 

 
12.00-13.00 

 
Lõuna  
 

 
13.00-17.00 

 
Kalade suitsutamine, väärindatud kala degusteerimine. Tegevusi 
saadavad nõuanded, arvamuste ja kogemuste vahetamine Hanno 
Kask, õppepäeval osalejad 
 

 
17.00-19.00 

 
Kalasuitsutamisest kõrgtasemel tehnoloogiaga suitsutustsehhis – 
Andres Habak 
 

* Tootmisprotsessi  iseärasustest tulenevalt (toodangu valmimis- ja väljalaskeaeg 
Kipperi Kalas) võib ajakavas esineda mõningaid muudatusi.  


